Lilahagymas pogdcsa

Hozzavalok:

1 kg liszt

50 dkg wvaj vagy
margarin

2 evokanal so6

2 tojas

1 dl tej

1 nagydobozos tejfol

csipet cukor

5 dkg éleszté

7 dkg vaj

3-4 fej lilahagyma

1 tojas

Elkészités:

A tejet meglangyositjuk, beleszorjuk a cukrot, majd
belemorzsoljuk az éleszt6t. Hagyjuk 10 percig pihenni. A
vajat elmorzsoljuk a lisztel, majd belekeverjik a sot.
Ko6zepébe készitsink egy mélyedést, és ide tegytik a tejfolt,
a tojasokat és a felfutatott élesztot.

Jo étvagyat!

Gyurjuk 6ssze a tésztat. Ezutan csomagoljuk
toliaba és 2 orara tegytik be a httébe.
A 7 dkg vajat felolvasztjuk, majd az aprokockara
vagott lilahagymat lassu tGzon pirosra sitjuk
benne, utana hagyjuk langyosra kihtlni.
A tésztat lisztezet deszkan vékonyra nydjtjuk,
majd a hagyma haromnegyedével megkenjiik.
Ezutan hajtogatjuk. A tészta fels6 harmadat a
k6zEéps6 harmadara hajtjuk, majd az alsé
harmadat ennek a tetejére. A maradék
hagymat ekkor kenjtik ra a tésztara.

Mindkét oldalrél behajtatjuk a tésztat a
kozepéig, majd kettéhajtjuk. Havés helyen
hagyjuk pihenni legalabb 30 percig.
Ujjnyi vastagra nyujtjuk, majd pogacsaszaggatiial
kiszaggatjuk. R
Sttépapirral bélelt tepsibe rakjuk Gket és hagyjuk =
megint 30 percig kelni. Ez alatt melegitsiik el6 a sit6t
200 fokra.

Végtl kenjik le tojassal és korilbeltl 10-15 perc alatt
készre sutjik.




